MENU GOURMET

CONCEDITI ANCHE

N
A MEZZIOGIORNO ®
N
UNA PAUSA DI

QUALITA! /

~ OGNI RICETTA E STUDIATA PER
BILANCIARE SAPORE E RICERCATEZZA

SENZA DIMENTICARE IL BENESSERE!
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Le nostre Ricette:

Scegli I’impas’ro che preferisci: 1.Mortadella, formaggio cremoso, €7,90
to, latt .

SFILATINO TRADIZIONALE* PEsIo, Iatiugd

Farina “00”, olio Evo: la soluzione piu 2.Prosciutto crudo di Parma €8,90

inframontabile e rassicurante! crescenzq, rucola e pomodoro.

3.Prosciutto cotto, mozzarella, €7,90

CIABATTINA MULTICEREALE*
pomodoro, lattuga.

Farina di segale e cereali: il panino ideale )
per chi vuole coccolarsi senza appesantirsil  4.Salame, mozzarella, composta di €7,90
cipolle, lattuga.

5.Bresaola della Valtellina, formaggio € 8,50
cremoso, rucola, scaglie di grana

Padano, olio Evo.
LA PlADl NA é.Prosciutto cotto, formaggio cremoso, € 7,90

avocado, zucchine grigliate e rucola

L'impasto delle nostre piadine viene prodotto . . e
artigianalmente dai nostri Maestri Pasticceri 7.Prosciutto crudo di Parma, carciofini,  €8,90

con ingredienti gustosi, sani e di alta qualita! 2Ucching, pesto € pomodoro.
Provalo Subito! 8.Pollo grigliato a filetti*,zucchine €7,90

Scegli 'impasto che preferisci: ~ 9ngliate, fontina calda,
salsa barbecue.

LA PIADA CLASSICA 9.Pollo grigliato a filetti*, lattuga, €8,90

La plelicoTo .sfoglio si accosta a tutte le pomodoro, salsa yogurt e limone
farciture! Farina “00", acqua, latte, strutto,

sale. 10. Fesa di Tacchino, zucchine € 8,90
grigliate, fonting, salsa tonnata.
LA PIADA MULTICEREALI 1 1.Sqlmon§ affumicqio, formaggio €9,50
La piadina per chi cerca sia il gusto che la  €/€MOso; finocchi al velo, salsa
leggerezza! Farina 5 cereali, acqua, latte, d'avocado, lime.
strutto, sale. 12. Tonno, pomodoro, origano, €7,90
ALLERGEN' mozzarella, maionese e basilico.
13.Verdure grigliate(zucchine, €7,90
Si avvisa la gentile clientela che nelle melanzane), olio Evo, mentuccia fresca,
preparazioni sono presenti i seguenti pesto, brie, pomodoro.
allergeni : glutine, frutta a guscio, latte,
sesamo, sedano, vova, senape, solfiti, 14.Caprese con mozzarellg, € 7,90
soiq, pesce, lupini, arachidi, molluschi e pomodoro, origano, olio Evo
crostacei. 15. Fesa di Tacchino, avocado, € 8,50

Si prega di dichiarare eventuali allergie
e/o intolleranze al personale di sala.
Grazie

zucchine grigliate, rucola e lime.

* prodotto congelato all'origine
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CLASSICO
Prosciutto cotto e fontina. €5,50

FARCITO
Prosciutto cotto, fonting, farcitoast. € 6,50

VEGGHY
Verdure grigliate, fontina, zucchine,
pomodoro, pesto. € 7,50

QUASI TOAST
Fesa di tacchino, uova sode,
maionese, lattuga, pomodoro € 8,50

OosLO
Salmone affumicato, formaggio cremoso,
zucchine grigliate. € 8,50

APERISPRITZ
POST LAVORO

TUTTI I
VENERDI

SPRITZ + TAGLIERE
A SOLI €10,00!

Tl ASPETTIAMO PER INIZIARE
IL WEEKEND CON GUSTO!

TOAST & SANDWICH

Hai voglia di
stuzzicare ma non sai
cosa prendere?

APERIDRINK

Il tuo DRINK
preferito
accompagnato da
un tagliere ricco di
golosita artigianali!

€ 12,00

Chiedi la lista dei drink al
nostro personale di sala!




BIBITE

ACQUA MINERALE 50 Cl ..cvveeee... €1,10

(Naturale, frizzante)

COCA COLA, COCA ZERO................. €3,00

ARANCIATA DOLCE ..o, €3,00

GAZZOSA e €3,00
CHINOTTO oot €3,00
TONICA ettt €3,00
TONICA SODA “LEMON" ....c.ceenen. €3,00

TE FREDDO AL LIMONE ... €3,50
TE FREDDO ALLA PESCA ..ovvveeeee. € 3,50
REDBULL .t € 4,00
LIQUORI et €3,50
SPREMUTA D’ARANCIA ...ooveveeereree € 4,00
SUCCHI DI FRUTTA ..o, €3,00

(Ananas, albicocca, ace, pesca, pera,
pompelmo, arancia, mirtillo, mela.)
BIRRE

ICHNUSA (NON FILTRATA) 33 cl ...... € 4,50
HEINEKEN 33l .ooveeieieieeerieee €4,50
MENABREA AMBRATA 33 cl ............. €4,50

WINE - ROSSI

CHIANTI COLLI SENESI"LA VILLA"

WINE - BOLLICINE

PROSECCO VALDOBBIADENE
EXTRA DRY MILLESIMATO

Sangiovese, Merlot

= o B R
Il tuo VINO al
calice preferito
accompagnato
da un tagliere
ricco di golosita
artigianali!

€ 12,00

FattorialaTorre - SanGimignano(SI) ?

€18,00 | €4,50

Toscan@s:fra Gl . ... #.........
NardiGiordano - FarradiSoligo(TV) ? NERO D'’AVOLA “HARIS”
e Antine De Gregorio - Sciacca(AG)
Veneto €22,00 | €5,50

Nero d’Avola

W|NE 7 B|ANCH! s sicilia

€ 22,00
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